
 
 
 

DINERS DU LUNDI A THEMES 
Menus à 29€ - boissons comprises -     

 
    Les professeurs et les élèves  vous donnent        
rendez-vous dans le hall de l’hôtel à 19H30. 

 
Lundi 27 février – « Soirée Les Trois Coups » 

 
Légumes à la Grecque sur une Gelée de Carottes 

Gâteau de Foie de Volaille au Coulis de Crustacés 
Carrelet  Panés au Beurre Acidulé 

Délices du Pâtissier 
 
 
 
 
• 5/03 : « Attachez vos ceintures » 

Soirée Aviation 
• 12/03 : « Soirée Cluedo » 

Menu Lémanique 
• 19/03 :  « Soirée Spéciale Slow Food» 

Menu à 49€ - boissons comprises - 
• 26/03 : « Faire tout un Bœuf !» 

Menu Tout autour du  Bœuf 
• 23/04: « Les Chefs au Piano et à la Baguette » 

Recettes de Grands Chefs 
 
 

En raison des vacances scolaires, nous vous 
donnons rendez-vous   

 
le  lundi 27 février 2012 

 
 
 

Venez nous rendre visite… 
Plan d’accès 

 

 
 

École Hôtelière Internationale 
Savoie - Léman 

40 boulevard Carnot   BP 502 
74200 Thonon-les-Bains 

 

Téléphone : 04 .50. 81. 13 .50 
Fax : 04 50 81.13.51 

Site : www.hotel-savoieleman.eu 
E-mail : hotel@savoieleman.eu 

 

Si vous souhaitez recevoir chaque semaine, “l’Hebdo 
resto“ directement dans votre messagerie Internet, 

déposez une carte avec votre adresse électronique à la 
réception de l’hôtel ou envoyez-nous un message à 

notre adresse. 
 

Document non contractuel communiqué sous réserve 
de modifications éventuelles, réalisé par les élèves de 
la classe de terminale Brevet de technicien Supérieur 

– Option Mercatique et Gestion hôtelière _ 
 

 
 

 
 

 
 
 

Du Lundi 27 Février 2012 
 

Au Vendredi  2 Mars 2012 
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Nous vous accueillons  
de 12h10 à 12h45 

du mardi midi au vendredi  midi   
 

de 19h10 à 20h15 
du lundi  soir au vendredi soir  

 
 

Pour votre déjeuner, nous vous suggérons : 
 

Le Menu du Marché 
à 20 € 

 
 

Assortiment de Poissons Fumés 
** 

Râble de Lapin Grillé 
Garniture du Marché 

** 
Fromages Frais ou Affinés ou Desserts 

 
 
 

La formule Duo à 16 € : Deux Plats au Choix 
 

 
 

La Pause Culinaire 
 à 25€  

 
Risotto de Gambas 

à l’Italienne 
** 

Médaillon de Veau 
Garniture du Marché 

** 
Plateau de Fromages Affinés  

** 
Carte des Desserts 

 

Pour votre dîner, nous vous proposons : 
Essais de jeunesse sur les traces de nos Maîtres 

 
 

Choix de la Carte 
 

Les Entrées 
 

Soupe de Poissons 
Risotto de Gambas 
Suggestion du Jour 

 
Les Plats 

 
Selle d’Agneau 

Médaillon de Veau 
Suggestion du Jour 

 
Les Fromages 

 
Faisselle de Fromage Blanc 

Plateau de Fromages Affinés 
 

Les Délices du Pâtissier 
 
 
 
 
 

Le Gourmet à 20€ 
Entrée et Plat ou Plat et Dessert 

 
Le Gastronome à 25€ 

Entrée, Plat, 
Fromage ou  Dessert 

 
Le Gourmand à 30€ 

Entrée, Plat, 
Fromage et  Dessert 

 
 
 
 
 
 

Nous vous conseillons de réserver votre table 
au 04.50.81.13.50 

 
 
 

Nous prenons votre commande du 
mardi  midi au vendredi midi 

De 12h10 à 13h00 
 
 

 
Mardi 28/02 

 
Pithivier de canard 

Mousseline de Saumon 
Gâteaux aux Noix 

 
Mercredi 29/02 

 
Minestrone 

Aligot Auvergnat 
Mousse Abricot - Noisette 

 
Jeudi 1/03 

 
Gnocchi à la Parisienne 

Filet de Cabillaud à l’Anis 
Tartelette Sablée à l’Abricot 

 
Vendredi 2/03 

  
Soupe à la Courge 

Filet de Canard Mariné au Miel 
Mille Feuilles Banane 

 
 
 
 
 
 
 

          Entrée du jour...........….....…......…........... 3.00 € 
          Plat du jour .................................................  8,00 € 
          Dessert du jour ..........................................  3,00 € 
           Petite carte  .......................... de 3,00 € à 10,00 € 


